KUUM KARU TANDOORAHI

Kuum Karu tandoorahi paigaldatakse tasasele pinnale eemale hoonetest. Tandoorahju
paigaldamisel ebatasasele vdi pehmele pinnale on soovituslik kasutada Kuum Karu
betoonalust, mis tagab ahju stabiilse plisimise. Soovituslik on ahi selle mitte kasutamise ajal
katta veekindla kattega. See kaitseb puitosi sademete eest ja talvisel hooajal kaitseb ahju
kittekollet sinna sattuda vdiva vee kiilmumise eest.

Kuum Karu tandoorahju kiitmise protsess on lihtne. Esmalt eemalda ahjult kate. Aseta kuivad
puud ahju pustises asendis. Puude alla pane kergesti slittivat materjali, nt paberit voi
kasetohtu. Keelatud on tuld siilidata vedelikega, nt siilitevedelikuga! Tule stilitamine toimub
alumisest avast ja kdige mugavam on seda slilidata gaasipoletiga. Polemise ajaks jata ahju
kaas ja alumine ava lahti! Soltuvalt plaanitavast menidist ja ilmaoludest on vaja ehk pdletada
ka teine ahjutiis puid. Uhe ahjutiie pdlemine v&tab ajaliselt umbes tund aega. Séed vdib enne
toidu valmistamist alumisest avast valja votta, kuid ei pea votma. Ahju jadetud s6ed imavad nt
liha kiipsemisel tekkiva liharasva endasse ja ahjupdhi jadb peale site valja votmist puhtaks.
Kui toit on asetatud ahju, tuleb kaas ja alumine ava sulgeda. Soltuvalt valmistatavast toidust
on véimalik alumise ja Glemise ava avamisega temperatuuri tdsta, nt toidu pruunistamiseks.
Toitude asetamisel ahju ja vidlja votmisel tuleb kasutada kuumakindlaid kindaid
(poletusoht)!

Kuum Karu tandoorahjuga on kaasas mitmekiilgse kasutusvdoimalusega kiipsetusrongas. Selle
kiilge saab riputada vardad voi teistpidi ronga ahjule asetades saab sellele asetada poti voi
panni. Samuti tuleb ahjuga kaasa ka riputusvarras, kuhu saab nt riputada kettide abil paja voi
konksu lihatiikiga

Lisana on vdimalik juurde osta mitmetasandiline kiipsetusresti hoidja. Selle abil on vdimalik
kiipsetada nt kolm pitsat korraga voi liha ja lihakdrvane liheaegselt.

Kui ahi korralikult kuumaks kiitta, saab valmistada mitu ahjutiit $asl6kki. Uhe ahjutdie $a3l&ki
valmimine kuumaks kdetud ahjus votab aega umbes 10 - 15 minutit. Pajatais hautist valmib
umbes 40 minutiga. Oluline toidu valmimise juures on, et ei pea vahepeal vardaid keerutama
vOi pajarooga segama.

Toidu valmistamine Kuum Karu tandoorahjus on ulimalt lihtne, sest toit valmib ise ja ei vaja
erilist jarelvalvet voi pidevat segamist. Kuum Karu tandoorahi sobib toidu valmistamiseks nii
suvel kui talvel. Valmistada saab liha, kala, kodgivilju, hautiseid, suppe, pirukaid - toitude
loetelu on piirideta. Kui ahi juba soojaks kdetud, siis laske aga fantaasial lennata!

Tehnilised andmed

Tandoorahju kdrgus 100 cm
Tandoorahju valimine |labimd6t ilma toolauata ja sangadeta ~ 65 cm
Tandoorahju kaal ~ 240 kg
Tandoorahju kittekolde sisemine 1abimdot 30 cm
Tandoorahju kittekolde sligavus 67 cm




